
Tapas forretter
 

Friteret risotto med jomfruhummer, 
chilicreme og grillet peberfrugt

Stegt kammusling med forårsløg, 
syltede bøgehatte, selleripuré og grøn olie

Mousse af hjemmerøget laks 
med urter og syltet grønt

Skagenskinke fra Slagter Munch 
med trøffelmayo og sprødt

Tatar af kalv rørt med urter hertil kartoffelchips, 
estragon mayo, frissésalat og syltede rødløg

Vi anbefaler
1 som en snack - eller 2 som en forret

kr. 95,- / kr. 160,-

Cremet fiskesuppe
Suppe med dagens fangst, blåmuslinger,

jomfruhummer, urter og pesto
kr. 145,- 

Vegansk suppe
Grøntsagssuppe med grillet grønt

kr. 140,-

.     Forretter     .

Information om indhold af allergene ingredienser 
i vores retter kan fås ved henvendelse til 

restaurantens personale.



Fiskesuppe
Cremet fiskesuppe med dagens fangst,

blåmuslinger, jomfruhummer,
urter og pesto

kr. 235,-

Dagens fladfisk
Helstegt fladfisk med ristede jomfruhummer,
grønne asparges, svampe og svampesauce

kr. 315,-

Bøf
Bøf bearnaise med pommes frites 

og årstidens salat med asparges, gulerod, 
bagte cherrytomater, vestershavsost 

og hyldeblomstvinaigrette

Vælg mellem 180 g kalvemørbrad 
eller 180 g højrebsbøf

kr. 335,-

Lam
Lammefilet med årstidens kål, gulerod,

urtemos og lammeskysauce
kr. 315,-

Risotto
Svamperisotto med ristede svampe,

asparges crudité, syltede rødløg
og grøn olie 

(vegansk)
kr. 315,-

.     Hovedretter     .



Ostetallerken
Danske og udenlandske oste

med lækkert tilbehør
5 oste - kr. 150,-

Holger’s dessert
- spørg betjeningen

kr. 135,-

Crème Brûlée
Rabarber, hvid chokolade

og rabarbersorbet
kr. 140 ,-

Tærte
Tærte med citroncreme, karamel,

brændt marengs, nøddeknas
og hyldeblomstsorbet

kr. 140 ,-

Brownie
Hjemmebagt chokoladebrownie med

appelsin og nøddeknas
kr. 140 ,-

.     Ost + Desserter     .

Information om indhold af allergene ingredienser 
i vores retter kan fås ved henvendelse til 

restaurantens personale.


